
 

 

 

 

 

Entrée : 
Duo de foie gras et ses perles de mangues 

Ou 

Brochette de St Jacques et sa crème de Yuzu 

Ou 

Verrine océane à la provençale 

Ou 

Saumon aux 3 façons et roquette 

 

Poisson : 
Filet de lotte, sauce vierge et sa poivronade 

Ou 

Turbotin et pois fins 

Ou 

Empereur, Shitaké Thaï 
 

Dessert : 
Fôret noire 

Ou 

Découverte des îles 

Ou 

Rubichic Rouge 
 

Option forfait boisson à 20€/pers : ½ bouteille de vin, softs, cafés, thés, eau plate & pétillante 
 

Fromages et Salade 

Plat : 
Filet de caille aux pruneaux et son jus d'aborigène 

Ou 

Médaillon d'agneau sur polenta et son jus de truffe 

Ou 

Tournedos de veau sauce morilles  

 

MENU 
 

Formule à 60€ (hors boissons) 


