LE DOMAINE DES

| THOMEAUX

Formule 3 plats (entrée + plat + dessert) & 42€
Formule 2 plats (entrée + plat ou plat + dessert) & 32€

LE COMPTOIR DU TERROIR

Faites vous plaisir en dégustant nos entrées faites maison et découvrez
nos nombreuses spécialités Tourangelles :
Velouté de légumes de saison, salade tourangelle, terrine de lapin au
cognag, rillettes de Tours, paté de Touraine au Montlouis, rillettes de
poissons ...

PLATS SERVIS A L’ASSIETTE

Piece de veau & la Tourangelle épinards, oignons confits

Cabillaud sauce fenouil purée de pommes de terres de Sologne
huile d'olive

Supréme de volaille crémeux de carottes Jus corsé

Risotto de féve & fenouil au miel des Thomeaux

vegetarien
Tous les légumes sont issus des maraichers de notre Région

FROMAGLE - 10€

Sélection de fromages aoffinés (Fromagerie Moreau, Pontlevoy)

LA TABLE DES DELICES

Notre jeune chef patissier vous propose chaque jour ses

tartes maisons, ses desserts au chocolat, ses verrines sucrées
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